
Participa 
i guanya un Iphone!

  Informació: www.roncanacomercactiu.cat



2,5€
pintxo +beguda



Informació concurs: 
Personalitzeu la butlleta amb les vostres dades, l’heu de dur 
mentre feu la ruta.
Una vegada proveu el pintxo, l’establiment us posarà el segell 
de participació i en el mateix full puntueu de l’1 al 10.
Una vegada feta tota la ruta de 12 participants o els que 
tingueu, no importa quants, podeu dipositar la butlleta a 
qualsevol de les bústies que hi han en els mateixos locals.
L’últim dia per entregar la butlleta és el diumenge dia 22 a 
les 14h.
Cada establiment participant marca un horari en el PDF de 
la Ruta del Pintxo el qual s’ha de respectar.
El concurs donarà un pintxo guanyador amb la majoria de 
les vostres votacions.
Les butlletes amb els 12 segells entraran en el sorteig d’un 
Iphone.



Bar-Granja K’Bó 
Pi Gros
Pixíst
Ingredients: Allioli, pebrot, xistorra, 
salsitxes i pa. 
Horari: de 13 a 15 i de 19.30 a 21.30h.

Bar La Fàbrica
Camí del Gual 50
Casi
Ingredients: Rotllet de pasta de full 
farcit de botifarra negra d’arròs i poma. 
Horari: de 20 a 23h.
Diumenge: d’ 11 a 14h.



Can Juli
Lleida 9
Willy
Ingredients: Botifarra, ceba cara-
mel·litzada, formatge de cabra i una 
salsa de mostassa i mel.
Horari: de 20 a 23h.
Diumenge: d’ 11 a 14h.

Can Rajoler
Plaça de l’ajuntament 1B
Rajol de menta
Ingredients: Humus a la menta amb 
bacallà. 
Horari: Divendres de 20.30 a 23h.
Dissabte: de 9 a 13 i de 20.30 a 23h. 
Diumenge: de 9 a 13h.



La Bimba restaurant
Avda. Verge de la Salut, 15
Medallons de Mar i Muntanya
Ingredients: Base de patata de pobre 
amb medalló de sèpia i medalló de 
carn metxa amb salsa d’alvocat.
Horari: d’ 11 a 15 i de 19 a 23h.
Diumenge: d’ 11 a 15h.

L’Àmfora
Ctra. de Barcelona 127
La Perla Negre
Ingredients: Llesca de pa, formatge 
d’untar, melmelada de tomàquet, 
anxova, oliva negre i encenalls de 
xocolata per sobre.
Horari: de 18 a 20h.



La Vostra Pizza
Ctra. de Barcelona 89
Caneló farcit
Ingredients: Caneló de massa de pi-
zza, farcit d’encenalls de pernil ibèric, 
formatge de cabra i acompanyat amb 
melmelada de tomàquet
Horari: de 17 a 22h.
Divendres i dissabte: de 19 a 23h. 
Diumenge: tancat

Paradís Park restaurant
Camí de la Serra, 84
A toda Vela
Ingredients: Escalivada, anxoves, ou 
de guatlla i formatge. 
Horari: de 19 a 22h.
Diumenge: de 13 a 19h.



Di Mara Pizzeria
Ctra. de Barcelona 42
Di Mara
Ingredients: Carn de vedella, pebrot 
escalivat, formatge gouda, cogombres 
i salses.
Horari: de 19 a 23h.

Petra II
Avda. Verge de la Salut 3
Pincho libanés
Ingredients: Torrada amb formatge 
d’untar, sardines picants, ou dur i 
anxova. 
Horari: de 12 a 23h.



Racó de Mima’t
Verge de la Salut 11 - local 6
La Cistelleta de Mima’t
Ingredients: Mousse de patata, cua 
de bou amb reducció de vi negre amb 
brots de soja.
Horari: de 19 a 22h.
Dissabte: de 12 a 14.30 i de 19 fins 
a 22h. 
Diumenge: de 12 a 15h.

Renny’s
Camí de la Rovira s/n (Camp de futbol)
Holly Party Burguer
Ingredients: Hamburguesa de Ve-
della adobada a l’estil Renny’s i ceba 
caramel·litzada, formatge edam, bacó, 
formatge de cabra, pernil salat, ou de 
guatlla sobre mini pa de colors amb 
sèsam. Acompanyen xips de patata ca-
solanes i salsa de maduixa amb bitxo.
Horari: de 12 a 15 i de 19 a 23h. 
Diumenge: d’ 11 a 15h.
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Bar Granja K’Bó
Bar La Fàbrica
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